
lojh 
 

 

 

 

 

ANTIPASTI 

 

 

 

 

Tonno tonnato 

Red tuna carpaccio with tuna sauce 

Euro 19 
Allergeni: 3,4,12 

 

 

Catalana di crostacei dello chef 

(aragosta, scampi e gamberi) 

Chef’s signature Catalan-style shellfish 

Euro 30 
Allergeni: 2,5,6,9,12,13 

 
 

 

Tiepido di mare (molluschi e crostacei a seconda del pescato) 

Warm sea food salad  

Euro 18 
Allergeni: 2,4,10,12,14 

 

 
 

Tartare di manzo mantecato alla soia 

Soy-creamed beef tartare 

Euro 18 
Allergeni: 1,3,5,8,12,13 

 

 

 

Uovo croccante cotto a bassa temperatura, fonduta di Stracchino,  

asparagi e parmigiano croccante 

Sous vide cooked crispy egg, Stracchino fondue, 

 asparagus and crispy parmesan 

Euro 16 
Allergeni: 1,3,11,12 

 

 

 
 

 

 

 
 



 
 

 
 

                                                                      PRIMI 
 
 
 

Gnòc in còla bergamaschi cacio e pepe con tartare di scampi 
Bergamo-style gnocchi with Pecorino cheese, pepper and scampi tartare 

Euro 18 
Allergeni: 1,2,11,12 

 
 
 

Risotto Acquerello allo zafferano con fiori di zucca nostrani e gorgonzola D.O.P 
 (min. 2 persone) 

Saffron Acquerello risotto with courgette flowers and gorgonzola D.O.P cheese 
(min. 2 people) 

Euro 17 
Allergeni: 1,5,11,12 

 
 
 

Ravioli bottone ai Gamberi Rossi del Mediterraneo su crema di piselli,  
terra di olive nere e colatura di alici 

Ravioli with Mediterranean red shrimps, pea cream,  
black olives powder and anchovy sauce 

Euro 18 
Allergeni: 1,2,3,11,12,13 

 
 
 

Paccheri ai 3 pomodori mantecato con Parmigiano Reggiano e olio evo 
3 tomatoes sauce pasta with creamy Parmigiano Reggiano cheese and evo oil 

Euro 14 
Allergeni: 1,3,12 

 
 
 

Casoncelli della tradizione bergamasca 
Hand-made traditional stuffed pasta “Bergamo Style” 

Euro 16 
Allergeni: 1,3,11,12 

 
 

 
 
 

 



 
  

 

 

 

SECONDI 

 

 

 

Frittura di branzino, gamberi e fiori di zucchina 

Fried sea bass, shrimps and courgette flowers 

Euro 29 
Allergeni: 1,2,3,4,12,13 

 

 

 

Ricciola del Mediterraneo, melanzana stracciata e basilico pestato 

Mediterranean amberjack, shredded eggplant and crushed basil 

Euro 28 
Allergeni: 4,12,13 

 

 

 

Costoletta di vitello 

Veal cutlet 

Euro 27 
Allergeni: 1,3,11,13 

 
 
 
 

Filetto di manzo grigliato su disco di patata al forno arrostita e leggermente affumicata 

Grilled beef fillet with smoked and oven-backed potatoes 

Euro 28 
Allergeni: 12 

 

 

 

Degustazione di formaggi bergamaschi di latte vacino, caprino e di pecora 

 con miele e marmellate abbinate 

 Bergamo cheeses tasting (cow’s, goat’s and sheep’s milk)  

with honey and matching jams 

Euro 20 
Allergeni: 2,4,10,12,14 

 
 

                                                                         

                                                                        

CONTORNI 

 

Patate al forno/ Verdure grigliate/ Insalata mista 

Oven-backed potatoes/ Grilled vegetables/ Fresh green salad 

Euro 8 

 



 

 
 
 
 
 

                                                                      

DOLCI 

 

 

 

Semifreddo ai 3 cioccolati 

Three-chocolate parfait 

Euro 9 
Allergeni: 1,3,11 

 

 

 

Tarte tatin con gelato alla vaniglia 

Tarte tatin with vanilla ice-cream 

    Euro 9 
Allergeni: 1,3,11,12,13 

 

 

 

Gelato alla vaniglia, quinoa e olio ai semi di zucca 

Vanilla Ice-cream, quinoa and pumpkin seed oil 

Euro 9 
Allergeni: 5,11,13 

 
 
 
 

Crostatina di frutta fresca 

Fresh fruits tart 

Euro 9 
Allergeni: 1,3,5,11,12,13 

 
 
 
 

Espresso di tiramisù 

Tiramisù  

Euro 9 
Allergeni: 1,3,7,12 

 

 
 

 

 

 

 

 

 


