Hortus

Restaurant & drinks

ANTIPASTI

Millefoglie di melanzana alla parmigiana
Eggplant parmigiana mille-feuille

Euro 18
Allergeni: 1,12

Tonno tonnato
Red tuna carpaccio with tuna sauce

Euro 20
Allergeni: 3,4,12

Gazpacho, pesche candite, mango, cumino e gamberi in tempura
Gazpacho, candied peaches, cumin and tempura shrimp

Euro 17
Allergeni: 1,2,6,12,13

Tiepido di mare (molluschi e crostacei a seconda del pescato)
Warm sea food salad

Euro 19
Allergeni: 2,4,10,12,14

Panzanella toscana, avocado e lime
Tuscan panzanella, avocado, lime

Euro 16
Allergeni: 1,4,12
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PRIMI

Spaghettoni quadrati di pasta all’'uovo, all’aglio, olio evo e peperoncino in versione gourmet
Square-cut egg spaghetti, garlic, Evo oil and chili in gourmet version

Euro 17
Allergeni: 1,3,12,13

Raviolo aperto, ragu bianco di seppia, stracciatella di bufala e maionese al nero di seppia
Open ravioli, white cuttlefish ragu, buffalo milk stracciatella and squid ink mayonnaise
Euro 18
Allergeni: 1,3,11,12,14

Bottoni ai Gamberi Rossi del Mediterraneo su crema di piselli, terra di olive nere
e colatura di alici
Ravioli with Mediterranean red shrimps, pea cream, black olives powder
and anchovy sauce
Euro 19
Allergeni: 1,2,3,11,12,13

Paccheri ai 3 pomodori mantecato con Parmigiano Reggiano e olio evo
3 tomatoes sauce pasta with creamy Parmigiano Reggiano cheese and evo oll
Euro 15
Allergeni: 1,3,12

Casoncelli della tradizione bergamasca
Hand-made traditional stuffed pasta “Bergamo Style”
Euro 16
Allergeni: 1,3,11,12
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SECONDI

Frittura di pesce
Fried seafood
Euro 29
Allergeni: 1,2,3,4,12,13,14

Tonno rosso di Mediterraneo, latte di cocco, olio al prezzemolo e curry
Mediterranean red tuna, coconut milk, presley oil and curry
Euro 29
Allergeni: 4,5,6,7,11,12,13

Crostacei, molluschi e pesci imperiali alla griglia
Grilled crustaceans, molluscs and premium fish

Euro 32
Allergeni: 2,4,14

Filetto di manzo Black Angus irlandese leggermente affumicato
con fagiolini freschi saltati e pomodorini di pachino
Smoked Black Angus fillet with sautéed fresh green beans and cherry tomatoes

Euro 30
Allergeni: 12

Degustazione di formaggi bergamaschi di latte vacino, caprino e di pecora
con miele e marmellate abbinate
Bergamo cheeses tasting (cow’s, goat’s and sheep’s milk)
with honey and matching jams
Euro 20
Allergeni: 2,4,10,12,14

CONTORNI

Patate al forno/ Verdure grigliate/ Insalata mista
Oven-backed potatoes/ Grilled vegetables/ Fresh green salad
Euro 8
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DOLCI

Crunchy creme br(lé, scorza di limone, polvere di meringa e sorbetto di mela verde
Creme bralé, lemon zest, meringue dust and green apple sorbet

Euro 9
Allergeni: 3,11,12,13

Panna cotta con coulis di fragole
Panna cotta with strawberry coulis

Euro 9
Allergeni: 11,12

Gelato alla vaniglia del Madagascar con ciliegie fresche
Madagascar vanilla ice-cream with fresh cherries

Euro 9
Allergeni: 11

Baba dello Chef
Chef baba

Euro 9
Allergeni: 1,3,5,11,12

Espresso di tiramisu
Tiramisu
Euro 9
Allergeni: 1,3,7,12



